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FURST WALLERSTEIN

Ein Gala- Menu ohne Wein

Fiirst Wallerstein Brauhaus und Meyers Keller luden zu exklusivem Mendi ein

(red:u Ein Gala-Meni ohne Wein -
geht das eigentlich? Es geht!
Diesen ,Beweis" traten das First
Wallerstein Brauhaus und Mey-
ers Keller an - sie veranstalteten
zu diesem Zweck ein reines, ein
exklusives Biermenii. Und alle,
die mit dem Gastgeber des
Abends, S. D. Erbprinz zu Oettin-
gen-Wallerstein, dabel sein durf-

ten, hatten am Ende eines ge-

nussreichen Abends fastverges- |

sen, wie man ,friher" auf Bier S

zum guten Essen einfach ver-
zichten konnte ...

Etwas anders war die Szenerie
schon: Pils aus Champagnergla-
sermzum Aperitif, Helles und WeiB-
bier aus WeiB- und Durkles aus
Rotweinglasern. Zum Dessert gin
ganz exklusiver Tropfen im eigens
dafiir geschaffenen Glas. Alexan-
der Jesina, Geschaftsfihrer des
First Wallerstein Brauhauses,
nannte das in einer seinerlaunigen
Bemerkungen, die er zwischen den

Gingen machte, den ,Genusshori- fi ;

zonterweitern”.

Denn genal auf diese Ge-
schmacksqualitat wollten er und
Joachim Kaiser mit Ihrem Aband
hinweisen, auf die Reichhaltigkait
und die Qualitat der heimischen re-
gionalen Kiiche und natdrlich auch
des heimischen Bieres, wJeder, der
inUrlaub fahrt", sagte Jesina, .will
dort, woerist, das schmecken, was
dortist”. Und da das Ries schonim-
mer ein Bierland war und jetzt noch
ist, passt eben dieses Getrank wun-
derbarzu dieser Kilche.

Das Bewusstsein um diese regio-
nale Kiiche hat inzwischen deutlich
zugenommen, nicht zuletzt durch
den. ,GeoPark kulinarisch", mit
dem einige Wirte des Landkraises
Denau-Ries mit ihrem Projekt in ein-
drucksvoller Weise Rechnung tra-
gen. Eine Initiative, die auch das
First Wallerstein Brauhaus unter-
silitzt.

GeoPark kulinarisch und regionales
Bier, das passt zusammen! Wie es
zusammen schmeckt, das konnte
man an diesem Abend anhand von

Joachim Kaiser (stehend) erklart Wallersteins Burgermaisterdmef
Mayer (2.v.r.) das Biermenil, wahrend essnchs D. Erbprinz zu Oettin-

genv\!'-'allerstam mundenlasst.

Kreationen wie - unter anderem -
Perlhuhnbrust mit Rieser Welschril-
ben, Krauter-Zitrus-Saibling im
Mangoldblatt oder Variationen vom
Rieser Schwein erfahren, Die Initia-
toren versprachen einen abwechs-
lungs- und erlebnisreichen Abend
und haben die Harmonie der kal-
serlichen” Kiiche und der fiirstli-
chen Biereerlebenlassen.
Alexander Jesina wusste viel mehr
zu erzahlen, als man sich gemeinhin
unter Kochen mit Bier vorstelitund
das waeit (iber ,Schweinabraten mit
BlersoBe" hinausgeht. Dass WeiB-
bier zum Beispiel ausgezeichnet zu
Zitrusfriichten wie Zitronen, Grape-
I‘r_u::s oder Kumquats passt, dass
sic|
aromatisieren I4sst, dass sich voral-
lern die asiatische Kiiche bessar mit
Bier als mit manchem Wein vertrégt
Erlegte den Gésten auch solche

Gemiise hervorragend mit Bier «
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Kraationen wie Sorbet von WeiBbier
oder Zabaione mit Bockbier ans
Herz und machte damit Lust aufl
mehr. Was nicht helBen solite, dass
damit die Quantitdl des Biergenus-
ses gameint sel. Gerade mit diesem
negativen Trinkerimage habe die
Branche sehr zu kdmpfen, bedau-
erte Jesina. Und appellierte zum
8chluss noch einmal an die ,Ge-
nussqualitat”; Ein gutes Bauernbrot
mitfrischer Landbutter und dazu ein
Schluck heimisches Bier - was
braucht man mehr zum kleinen
Glickl

Alle, die digsem .kleinen Gliick"
nachspurenwollen oder das Mey-
ers-Keller-Biermenii selbst erleben
wollen, knnen das tun. Joachim
Kaiser hat Herrn Jesina verspro-
chen, das Original-Men(i noch bis

. Ende Mérz auf seiner Regionalkarte

anzubieten.
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